
 

 

Menu des Fêtes 

pour le 25 Décembre 2019 et le 01 Janvier 2020 
 « La Mise en Bouche » 

La Crème Brulée au Foie Gras 

    

Le Foie Gras Maison , Brioche pur Beurre, Marmelade de Pruneaux Armagnac 

Ou 

Les Noix de Saint-Jacques poêlées, embeurré de choux vert, crémeux Iodé  

Ou  

Le Mille Feuilles de chair de tourteau, saumon fumé, œufs d'esturgeon 

    

Le Filet de Saint Pierre rôti , risotto aux pointes vertes et Safran, Mousseline de citrons verts 

Ou  

Le Suprême de Chapon braisé dans son Jus aux Truffes Noires 

Ou  

Le Filet Mignon de Sanglier cuit au Feu de Bois, lissé de céleri et Châtaignes 

    

Le Rocamadour AOP rôti, Granny Smith, pointe de piment d'Espelette 

    

Le Tout Chocolat Guanaja, cœur coulant Bigarreaux 

 

59,00€ ttc 
 

La Flambée  les 4 vents à Villers Pol 

 

Sur Réservation :   03.27.49.50.60 

 
 

   

 

 


