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pour le 25 Décembre 2019 et le 01 Janvier 2020

« La Mise en Bouche »

La Créme Brulée au Foie Gras
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Le Foie Gras Maison , Briocke pur Beurre, Marmelade de Pruneaux Armagnac
Ou
Les Noix de Sarnr-Jacques poélées, embenrré de choux vers, crémenux lode
Ou
Le Mille Fenilles de chair de lonrtean, Saunion Jiume, anfs d esturgeon
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Le Filet de Saint Pierre rofi, risoffo aux poinites verles et Safian, Mousseline de citrons verts
Ou
Le Supréme de Chapon braisé dans son Jus aux Trufjes Noires
Ou
Le Filer Mignon de Sanglier cuit au Feu de Bors, /lissé de célers ef Chataignes
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Le Rocamadour AOP rof, Granny Smith, pointe de piment d 'Espelette
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Le Tour Chocolar Guanaja, caeur conlant Bigarreaux

39,00€ rrc

La Flambee les 4 vents a Villers Pol
Sur Réservation : T 03.27.49.50.60

« Fait Maison »
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